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Les «classiques» d’Alfred’s
 Entrée Plat principal

 
Mini-salade verte avec dressing maison     8
Salade verte avec dressing maison                                                         11
Salade en bol variée avec légumes de saison et dressing maison                  13

Salade de pain méditerranéenne de notre boulangerie maison avec, selon choix   18 28
de la burrata crémeuse, on œuf poché d’Unterbach    
ou des chips de gendarme   

Planche de tartre par verrine   8
2, 3 ou 5 verrines servi avec pain de notre boulangerie maison au choix avec                                 
tartre de cervelas, tartre de boeuf, tartre de saumon suisse,
tartre de légumes grillés, tartre de lentilles   

Tartare végétalien de Dimi garni                                                                                         15  25

Cubes de fromage raclette Seiler frits dans une panure aux herbes
servi sur un confit d’oignons        16 26

Macaronis d’alpage de Kerns avec compote de pommes fait maison 
et rondelles d’oignons au choix     25
avec lard et coppa du Hasli   29

Soupe aux herbes fait maison avec raviolis au fromage de montagne (2 pc. / 3 pc)                   15  25  

Burger du bosseur sur une truelle, servi avec des pommes frites, Viande de boeuf (180 g),       29                                 
oignons marinés, concombres salés, salade, tomates, séré aux herbes et sauce BBQ  

Burger végétarien «Müeh mit de Chüeh», servi avec des pommes frites             29
Galette de burger soja (180 g), oignons marinés, concombres salés, salade, tomates,
herbes-végétaliennes et sauce BBQ    



Hiver chez «Alfred’s»   Entrée Plat principal

 

Cevice de saumon Suisse avec mousse d’ail confit
avec pommes de terre caramélisés  26 36

Tartare de poireaux avec espuma du fromage alpin,  
pommes de terre paille et caviar du vin chaud épicé     18 28

Terrine du porc de Ballenberg sur gelée avec bruscetta des herbes   20 30 

Crème de céleri rôti avec focaccia au chocolat noir   15 25

Boulettes des pâtes cornettes au viande haché  
avec compote de pomme et jus au vin chaud épicé    18 28

Cordon bleu de porc du chef   39
farci au jambon du Ballenberg et fromage raclette régional  
servi avec légumes racines rôtis et pommes de terre sautées   

Chili con carne avec bœuf d’Hérens, crème acidulée et sablées du maïs    28

Chili sin carne avec soja haché, crème acidulée et sablées du maïs     28

Polenta rôtie avec crème des haricots secs, choucrout et sauce à la crème d’avoine     33

SUPERBURGER  35
Roesti-bun avec pâté de viande frit, œuf au plat, garniture de salade 
et crème au fromage servi avec des frites                                                                                                      



Alfred’s Meat Delights
La régionalité et la durabilité nous tiennent à cœur. Nous laissons mûrir la viande de la région dans 
notre propre Dry Ager pendant 30 à 60 jours. Il est important pour nous de pouvoir préparer les 
animaux dans leur intégralité, c‘est pourquoi l‘offre varie. Demande à notre équipe de service ce 
que nous avons à disposition aujourd’hui dans notre «chambre froide».

TRAUFFERS DRY AGED (UNIQUEMENT LE SOIR) 

Toujours fraîchement portionné, calculé au gramme  à partir de  56
notre équipe de service se fera un plaisir de venir à ta table 
avec le tableau du menu du jour 

PLATEAU DE GRILLADES  (DÈS 2 PERSONNES) 

«Plateau de grillades mixtes» avec boeuf, veau, porc, 
poulet et saucisse      par personne  56 

ASSIETTE DE GRILLADES

  Parisienne de bœuf   54
  côtelette de porc   42

Entrecôte 42
Cuisse de poulet (sans os)  28
Saucisse de bœuf maison 28
Fromage d’Italie de veau 28



Accompagnements et sauces
Nous servons notre viande au choix avec deux accompagnements et deux sauces:

ACCOMPAGNEMENTS  

Pommes frites
Purée de pommes de terre au céleri et à la truffe
Pâtes de Kerns
Boules de risotto cuites au four
Légumes racines rôtis 
Mini-Salade

SAUCES  

Sauce au vin rouge
Sauce béarnaise
Beurre au vin chaud épicé 
Mayonnaise au wasabi fait maison
Mayonnaise à la truffe fait maison
Séré aux herbes

INFO En hiver, le barbecue au charbon de bois d‘Alfred est tous les soirs prêts à te servir. 
 Le midi, nous grillons nos meilleurs morceaux sur la plancha dans la cuisine.



Pour les plus jeunes
Pommes frites   
Pâtes en forme de vache   
Spaetzli 
Pommes chips   
 
Hachis de bœuf
Sauce tomate  
Chipolatas
Cervelas

Carottes crues   
Concombres crus   
Tomates cerises crues   

   0 à 8  (par année d’âge)        2
9 à 12 ans       18

Tu peux manger autant que tu veux!



Glace
GLACE EN GOBELET / 120 ML   6

Bananasplit
Fior di Latte
Chocolat
Biscuits
Yaourt aux myrtilles
Café
Beurre de cacahuète et chocolat
Globine
Straciatelle
Vanille

GLACE VÉGAN EN GOBELET / 120 ML   6

Caramel
Pistache

SORBET EN GOBELET / 120 ML   6

Chocolat noir
Fraise



Douceurs
DESSERTS CLASSIQUE

Milles-feuilles rustiques de notre boulangerie                                       13

Meringues du Hasli avec crème                                                                                         10

Le préféré de Marc: riz au lait à la cannelle & au sucre avec compote de pommes       12

Le préféré de Brigitte: brownie végétalien au chocolat 
avec topping au beurre de cacahuètes   12

DESSERTS D’HIVER

Glace vanille au four sur pomme sous vide avec pops à la cannelle         15                                    

Sabayon moussé avec prunes au vin rouge  13

Parfait à l’orange avec amandes au caramel    12

Mousse aux cacahuètes avec mandarines marinés dans une corbeille  
du chocolat blanc  15



Si tu as des questions sur les allergènes et les intolérances, 
notre équipe de service se fera un plaisir de te renseigner.  

Tous les prix sont en CHF, TVA de 8,1 % incluse.

Végétarien

Végétalien

Nous servons exclusivement de la viande suisse, des crevettes suisses et du saumon suisse.



Kalte Getränke
Mineral mit Kohlensäure 1 l 9
Mineral mit Kohlensäure 5 dl 5
Mineral ohne Kohlensäure 1 l 8
Mineral ohne Kohlensäure 5 dl 4

Coca Cola 3,3 dl 4.5
Coca Cola Zero 3,3 dl 4.5
Ramseier Huus-Tee 3,3 dl 4.5
Rivella Rot 3,3 dl 4.5
Rivella Blau 3,3 dl 4.5
Sinalco Orange 3,3 dl 4.5
Elmer Citro 3,3 dl 4.5
Ramseier Schorle 3,3 dl 4.5
Zämä Swiss Orginal 3,3 dl 6

Gazosa 3,5 dl 6
El Tony Mate 3,3 dl 5.5
Match Tonic Water Mediterranean 2 dl 5
Match Tonic Water Indian 2 dl 5
Match Tonic Water Floral 2 dl 5
Match Tonic Water Spicy 2 dl 5
Fever-Tree Ginger Beer 2 dl 5
Red Bull 2,5 dl 5

Tomatensaft Michel 2 dl 5
Orangensaft Michel 2 dl 5

Den ersten Kindersirup servieren wir gratis.
Kindersirup 2 dl 2
 3 dl 3

Kaffee
Kaffee Crème  4.5
Espresso  4.5
Doppelter Espresso  6.5
Ristretto  4
Cappuccino  5.5
Milchkaffee  5.5
Latte Macchiato  6
Kaffee fertig, Kaffee Luz  6
Münzen Zwetschgen  6
Corretto Grappa  9 
HOFSTETTER Hauskaffee  8.5

Ovo & Schoggi
Heisse Ovo, Heisse Schoggi  5
Schoggi Melange  6.5

Länggass-Tee
Berner Rose  7
Mélange Rouge  7
Rooibos Bourbon  7
Ginger Lemon  7
Edelweiss  7
Verveine  7
Earl Grey  7
Menthe du Maroc  7
Japanese Green Tea  7



Biere 3 dl	 5 dl

Möhl Most klar mit Alkohol  7.5
Möhl klar Bügel ohne Alkohol  7.5
Chopfab hell 4.5 6

Verschiedene Biere 
– aus dem Bierkühlschrank links 5 
– aus dem Bierkühlschrank rechts 7 7

Aperitiv & Bitters
HOFSTETTER Mule  13
Hugo  13
Aperol Spritz  13
Lillet Rosé  13
Saison Spritz  13
Gespritzter Weisswein  10
Campari mit Orangensaft oder Mineral  9
Cynar mit Orangensaft oder Mineral  9
Martini Bianco, 4 cl  7
Appenzeller, 4 cl  7
Baileys, 4 cl  7

Alkoholfrei
Virgin Hugo  9
Ginger Spritz  9
Saison Spritz  9
Crodino 1 dl 5
San Bitter 1 dl 5



Gin  	 4 cl

serviert mit Match Tonic Water  

Bombay  14
Hendrick’s  16
Sloe Gin Marcardo  19
Walden   20
Deux Frères  23
Isle of Harris  24

Vodka mit Zusatz  	 4 cl

Wyborowa  14
Grey Goose  16

Whisky 		2 cl	 		4 cl

Whisky Cola  14
Laphroaig 7 13
Föhnsturm 10 19
Jura 13 25
Swiss Thurbon Whisky Marcardo 13 25

Rum 		2 cl	 		4 cl

Cuba Libre  14
Pyrat 6 11
Diplomatico Reserva 7 13

Edelbrände 		2 cl	 		4 cl

Urs Hecht 11 21
Grappa «SIBONA MOSCATO» 7 13
Grappa Berta «ELISI PER L’AMBIENTE» 7 13
Grappa Berta «TRE SOLI TRE» 12 23
Limoncello 5 7


